
 

 

 

 

 

 

 

Casearia De Remigis Srl 
Fraz. S. Atto – Zona Industriale 
64100 Teramo (TE) 
Partita Iva 01757550676 
Tel. 0861.58265 Fax 0861.234259 

Email: caseariaderemigis@legalmail.it 

Re. Imprese TE n. 150110 

SCHEDA TECNICA 
 

DENOMINAZIONE LEGALE Formaggio a pasta filata 

DENOMINAZIONE DI VENDITA APPASSITA 

INGREDIENTI 
LATTE vaccino pastorizzato, caglio, fermenti 

lattici, sale.  

CODICE PRODOTTO APP 

TIPOLOGIE e PEZZATURE 

 Vaschette da 1 Kg o 3Kg, termosaldate in 

atmosfera protettiva, contenenti in base alla 

tipologia 4 o 12 pezzi da 250g ca. 

CARATTERISTICHE TIPICHE DEL 

PRODOTTO 

Formaggio a pasta filata. 

Sapore sui generis. 

Odore sui generis. 

ORIGINE DE LATTE ITALIA 

ALLERGENI 
LATTE  e prodotti a base di LATTE (incluso 

LATTOSIO) 

SCADENZA 1 mese  

LOTTO 
Codice numerico corrispondente al numero di 

giorno di produzione dell’anno  

MODALITA’ D’USO Pronta per il consumo 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE  Temperatura controllata di +2/+4 °C 

MODALITA’ DI DISTRIBUZIONE In cartone. 

PARAMETRI MICROBIOLOGICI 

E. COLI                      < 10
3 
ufc/g 

ST. AUREUS              < 10
2 
ufc/g 

LISTERIA  M.            assente in 25 g 

SALMONELLA         assente in 25 g 

VALORI NUTRIZIONALI  

(MEDI PER 100 g DI PRODOTTO) 

 

Energia: 1441kJ   -  347kcal 

Grassi:  27 g 

di cui acidi grassi saturi :20,1 g 

Carboidrati:   1g 

di cui zuccheri:1 g 

Proteine: 25,3 g 

Sale :0,4 g 

TIPOLOGIA DI IMBALLO 

 

 

DIMENSIONI 
mm 

N. 

VASCHETTE

contenute 

N. 

CARTONI 

PER 

STRATO 

N. STRATI 

CARTONI 

PER 

PEDANA 

CARTONE 1kg 380x230x160 4 10 10 100 
CARTONE 3kg 323x250x120  1 10 10 100 

Ultimo aggiornamento  03/01/2019 

 


