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Cream Plus Mascarpone - plus

qualita costante
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Cream Plus Mascarpone - target S

HORECA - CHEFS BAKERY — PASTICCERI
Sempre alla ricerca di soluzioni |Ideale per pasticceri non
veloci e pratiche specializzati (es.

forno&pasticceria) e non

Vogliono garantito un risultato

costante Pasticcerie con personale meno

skillato

No spazio per sprechi o errori

Pasticcerie che producono per

Attenzione allo stockaggio delle catering ecc...
materie prime

—



Cream Plus Mascarpone - prodotto

40% mascarpone qualita costante




Cream Plus Mascarpone - pack

- A
e S Novita
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+ Room en mascarpone
+ Créme et mascarpone
+ Panna emascarpone

bille |

MASCARPONE
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Preparazioni dolci&salate




Cream Plus Mascarpone - comunicazione




Cream Plus Mascarpone - comunicazione (evicy

EXTRA SEMPLICE — SUPER GUSTOSA

versatile - facile — veloce - tantissime applicazioni e benefici - per tutti

. Horeca - Luca Montersino Bakery - Frank Haasnoot



Cream Plus Mascarpone - piano comunicazione D

Cream Plus Mascarpone
Extra Easy, Extra Rich
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Cream Plus Mascarpone — Campagna di comunicazione

demo/masterclass

TEMA

TIMING
STRUMENTI:

- fb

landing page

- video
ricettario/brochure
- adv
demo/masterclass

SETTEMBRE OTTOBRE
e CAMPAGNA CREAM PLUS MASCARPONE
TEMA CREAM PLUS MASCARPONE - BROCHURE
TIMING 6 Settembre - 26 settembre
STRUMENTI:
- fb X
- landing page X
- video X
- ricettario/brochure X
- adv X

Dal 27 SETTEMBRE

CREAM PLUS MASCARPONE - MASTECLASS
27 settembre - 18 ottobre

Masterclass Bul s

>




Offline .
Comunicazione S

EXTRA SEMPLICE
SUPER GUSTOSA!

| Messaggio

Novita Cream Plus Mascarpone

Extra Semplice, Super gustosa

USP’s

* Pre-mixed, facile e veloce da usare

* Qualita costante con una consistenza perfetta
* Sia per preparazioni dolci & salate

Versa, utilizza e crea!
QR Code
QR code per indirizzare alla landing page del prodotto

Redazionali
* Riviste di settore horeca e bakery




Offline
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Offline

Comunicazione - Bakery

Cream Plus Mascarpone Debic

Ogni pasticciere conosce limportanza dei dettagii.

Ecco perche Frank Haasnoot usa Cream Plus Mascarpone Debic.

Lui semplicemente versa, monta e crea splendide preparazioni.

Nuova Cream Plus Mascarpone Debic:
Premiscelata, facile da lavorare

Alta qualita costarte

Tenuta che dura nel tempo

Perfetta per decorare creazioni dolci e salate

oeog

I HOUEAL - KOV

BREAM PLUS

Cream Plus Mascarpone Debic

Ogni pasticciere conosce importanza dei dettagii,
Ecco perché Frank Haasnoot uss Cream Plus Mascarpone Debic.
Lui semplicemente versa, monta e crea splendide preparazioni.

Nuava Cream Plus Mascarpone Debic:
« Premiscelats, facile da lavorare

= Alta qualita costante.

* Tenuta che dura nel tempo

« Perfetta per decorare creazioni dolci e salate

EXTRA SEMPLICE
== SUPER GUSTOSA!



Offline/On-line

Couneg

CREAM PLUS
MASCARPONE DEBIC:

| R r—
b+ o et vascane

Pare
stumpten sitiscrpene | (7]

NUOVA CREAM PLUS
MASCARPONE DEBIC:

SEMPLICE
SUPER

GUSTOSA! s

EXTRA am

o s )‘7’%) Sl
\;g)d‘ Hossee s mamcarporm P2 :E

RENDILO DOLCE...

3o e o Tacarpore, pribatdmants pems o Yeamil. € hal regene.

hn cassicor #agole o panes

v Somhaen o
by ads St s e

W ‘.'_
..’%‘g,.
5 NN




Offline/On-line

| @ EXTRA Ef
# SEMPLICE &}
CREAM PLUS SUPER .
4P  MASCARPONE DEBIC: GUSTOSA!
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el SEMPLICE |~ —
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Offline & Online

Ricette Brand Ambassadors

Luca Montersino Frank Haasnoot




Online

Comunicazione

| Sito — pagina dedicate alla novita di prodotto
* Contenuti
* Articoli ispirazionali

* Brand Ambassador Cream Plus Mascarpone

° Ricette/Tecniche/Video 8\ DECDRA,’ ‘ For me, sc are the
pluses:
Social — teaser per il nuovo prodotto s - -

* Contenuti perIGe FB
* Brevi video Horeca e Bakery

QR Code
* QR code sul pack

* QR code sulla campagna stampa

* QR codes nelle brochure

Debic. Made for
i hands.

Email — novita prodotto

. \ 2



Cream Plus Mascarpone — Masterclass Horeca/Bakery

Dal 27 SETTEMBRE
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Cream Plus Mascarpone — scheda tecnica

0000000000000 00000000000000000000000000000000000000000000C00C00C0R0C0OOROOONROOONOROOONOROOROOROOOOROORORORORORORRORRTRTNDS
[ 1165422 Descrizione del prodotto Cream Plus Mascarpone

UHT 6X1L

I Informazioni Generali - Identificazione del Prodotto

Descrizione Articolo

} Descrizione Commenti
Marchio Debic
Descrizione Articolo (come fornito) Debic Cream Plus Mascarpone
36,5% UHT 6X1l
Descrizione Articolo (breve) DEBIC CREAM.PLUS MASC.
36,5% UHT
Descrizione giuridica Mix di panna e mascarpone UHT
CREAM PLUS Codice Doganale
[ Descrizione | Commenti
’ [ Codice articolo | 19019099 |
c Informazioni Codice a Barre
REAM Plus e, ) Tipologia Codice Formato Etichetta
MASCARPONE m i e - - N N EAN articolo EAN13 5410488823582 Non Applicabile
crit - 4 \ EAN Confezione EAN13 5410488823599 C12813
mm\ : X EAN Pallet EAN14 FFPOO1
e —_—

| Ingredienti ‘

Descrizione Merceologica (EU1169/2011) - Ingredienti:
PANNA 35% di grassi (59,2%); mascarpone (PANNA 40% di grassi; regolatore di acidita: acido ‘
citrico (40%); amido modificato; stabilizzanti: gomma di guar, carragenina.

‘ Informazioni su Conservazione, Distribuzione, Utilizzo ‘

Metodo di conservazione e Distribuzione

Num. | Min | Max UdM. Commenti
[ Temperatura a confezione chiusa 2 7 s}
| Temperatura a confezione aperta 4 2 7 °C

codice articolo 1165422

Durata del prodotto

EAN bOttIg|Ia 5410488823582 Num. Periodo Commenti
Durata del prodotto a confezione chiusa 183 Giorni
1 u del prod vol iorni
EAN confezione 5410488823599 e oo

Ulteriori condizioni di conservazione
Conservare in frigorifero. Dopo I'apertura, conservare il prodotto al fresco (max.+7°C)e utilizzare
entro 4 giorni. Temperatura ottimale d'utilizzo tra i 2°C e i 6°C Evitare sbalzi termici.




