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	DESCRIZIONE  DEL PRODOTTO

	Denominazione
	PROVOLA  AFFUMICATA

	Destinazione d’uso
	Nessuna limitazione ad eccezione degli intolleranti al latte

	Modalità d’uso
	Pronta per il consumo

	Scadenza
	3 mesi

	Formato
	a forma cilindrica da 800 gr a 3.200 gr

	Confezionamento
	singolo avvolto in carta pergamena.

	Sede di commercializzazione
	Dettaglio e ristorazione

	Modalità di distribuzione
	Mezzi refrigerati aziendali (n.°10)

	Modalità di conservazione
	6 -10°C

	Ingredienti
	Latte vaccino, caglio, sale e fermenti lattici. Aroma di fumo per l’affumicatura

	CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO PROVOLA AFFUMICATA

	Composizione
	VALORE (su 100 grammi di prodotto) 

	Valore energetico
	323 kcal – 1350 kJ

	Grassi
	25,5 g

	Di cui saturi
	16,7 g

	Carboidrati
	2,0 g

	Di cui zuccheri
	2,0 g

	Proteine
	21,2 g

	Sale
	2,0 g

	Microbiologia: 
	Reg. CE 1441/2007 e Reg. CE 2073/2005

	E.Coli
	N=5 - c=2 - m=100 ufc/g - M=1000 ufc/g

	Staf. Coag. +
	N=5 - c=2 - m=10 ufc/g - M=100 ufc/g

	Salmonella
	Assente 25 g

	Listeria Monocytogenes
	Assente 25 g

	Caratteristiche Organolettiche:
	

	· Colore
	Pellicina esterna: giallo marroncino

	· Sapore
	Gradevolmente acidulo e affumicato

	· Profumo
	Fermenti lattici e affumicatura

	· Consistenza
	Leggermente elastica


