Foods Import dei F.lli Monti SpA SCHEDA TECNICA DI PRODOTTO

Via Gabiano 18 EDIZIONE 09
. CAP 64013 Corropoli (TE) 30-04-2020
TRANCI FILETTO BACCALA SURGELATI ‘;f
Denominazione di vendita Tranci filetto baccala surgelati (5 x 1 Kag) [ Valori nutrizionali per
Panominazione commerciale | Baccald 100 g di prodotto
Marchio MONTI Energla KJ 320 /KCal 75
| Ingredienti Baccala, acqua, sale ] Grassl <lg
Denominazione scientifica Gadus macrocephalus Gadus morhua di cui saturi <1g
Codice Afpha 3 _PCO coD Carboidrati <1g
Pesca sostenibile Da pesca sostenibile certificata MSC, www.msc.org fit di cui zuccheri <1g
Metodo di produzione Pescato Pescato Proteine | 17g |
N Qceano Pacifico Nard Est FAO 67 _ _ Sale ig
B e onume O Pacco NOrd OVaRERIDIGE. | "o ore Oentaie NG 27 i
Vedere documento di consegna efo | Vedere documento di consegna efo
SonaSatiozting Fag praviiet el b e bl e
Abtrezzi oi pesca Ami e Palangari Ami e Palangari
[~ ) Decongelare in frigorifero, 1l prodotto pud essere consumato crudo o previa cottura. Il prodotto crudo, una volta
Modalitd d'uso decongelato, non pud essere ricongelato e deve essere consumato entro 24 ore dallo scongelamento se coreettamente
‘conservato in frigo a temperatura 0-4 °C,
Destinazione d'uso dell'alimento Messuna fimitazione al consumo. Idoneo all'alimentazione dl adultl, anzlanl e bambini.
Modalita di conservazione -18°C -
Dataz di scadenza | 18 mesi — La data di scadenza si riferisce a confezioni integre e conservate alla temperatura riportata in etichetta
Allergeni e contaminaniti | Vedera scheda allegata " Scheda Alfergeni e OGM' ==

= & = = ¥, Er] { . . .
Parametr S 'F”’_” fomg Ici e 'F’."?I{J bl | Vedere scheda allegata " Scheda fecnica prodotii deffa pesca ammoliati e surgelati’
Paramelri chimici e fimiti crifici |

Caratterictiche mercealagiohs Tranci di filetto baccala, reidratati, surgelati, colore bianco, odore tipico pesce salato ammollato, uniforme e compatto nelle
carni, consistente al tatto, pelle ben aderente alle carni

Glassatura i protezione 10% _ ) | Glassatura compensata ai sensi del Reg. 1169/2011 Art. 9

Imballo primario Busta da 1 kg peso fisso ed etichetta tecnica B

N, pezzi 5 buste

Dimensioni Imbalfe primario 40 cm % 30 cm

Paso nefto 5 ke peso Msso

Imballo secondario e dimensioni Cartone - 34 cm % 28 cm X 21 cm _ _

Pallet n. colll x strato 8 |n. strati 8  Totale colll 64

Modalitd di distribuzione Mezzo isotermico con temperatura dli trasporte prescritta -18°C

Codice articolo IC3010501 -

Codice Ean 13 8032700420507

Codice Ean 128 8032700420507

Note per la falturazione E/PZ |
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