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Articolo:


TRIPPA BOVINO ADULTA

COTTA FRESCA SV
SCHEDA TECNICA:



CODICE BERVINI INTERNO:  BDZ 10001
INGREDIENTI: Trippa bovino 

CONSERVAZIONE:  il prodotto deve essere mantenuto ad una temperatura variabile da 0°C a -2°C.

SCADENZA: il prodotto deve essere consumato entro 28 giorni dalla data di confezionamento.

CONFEZIONAMENTO: Ogni singolo pezzo, dal peso variabile dai 4,2 ai 4,7 kg, viene confezionato in sottovuoto e riposto in cartone da 3/4 pezzi per un totale di 12 – 14 kg.

PALETIZZAZIONE: Ogni cartone (38 cmx58 cm h 14 cm) viene pallettizzato in piani di 4 unità per un altezza di 6 file per un totale di 24 cartoni.  

ETICHETTATURA*:  il prodotto viene singolarmente etichettato e un etichetta di somma viene apposta all’esterno del cartone con codice EAN.

(* etichettatura effettuata solo su richiesta dal cliente)

Valori nutrizionali medi per 100g: Energia 108 kcal/453 kJ; Grassi 5g; di cui acidi grassi saturi 1,75g; Carboidrati 0g; di cui zuccheri 0g; Proteine 15,8g; Sale 0,26g

Parametri microbiologici:

	LIMITI CRITICI

	CBMT
	10^6 ufc/g
	Listeria monocytogenes
	Assente in 25/gr

	Salmonella spp
	Assente in 25/gr
	Anidride solforosa
	<10 mg/kg

	Stafilococcus aureus
	100 ufc/g
	
	


NOTE:



La materia prima utilizzata è trippa bovino congelata origine Sud-America ed Europa che una volta decongelata viene cotta ad una temperatura tra i 90° e 95° C per 3-4 ore, poi subito raffreddata e confezionata secondo le modalità sopra descritte.
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